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Objetivo:

El curso de Técnico Especializado en Cocina Internacional esta disefiado para capacitar a
los participantes en una amplia gama de técnicas culinarias provenientes de diversas culturas

alrededor del mundo.

Este programa combina creatividad, innovacion y el uso de ingredientes internacionales,
permitiendo a los estudiantes desarrollar platos auténticos y presentaciones profesionales.
A lo largo del curso, los participantes adquiriran habilidades avanzadas en el manejo de
especias, técnicas de emplatado y maridaje, asi como en la creacion de cocina fusion y de

autor.

Modalidades:

Presencial:

El programa académico esta conformado por 12 médulos (materias). Cada médulo
se desarrolla en un periodo de 4 semanas, con un total de 4 clases de 3 horas cada
una. En consecuencia, la duraciéon aproximada del programa completo es de 12
meses. El estudiante debe asistir de forma presencial a las clases en el horario
especifico correspondiente al grupo que elija al momento de su matricula, ya que
las clases se imparten en tiempo real segun la programacién establecida.
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Certificacion

que

Al finalizar satisfactoriamente el programa, el estudiante obtiene un Titulo Técnico,
gue acredita su formacion en el area correspondiente.

Perfil de Salida

El egresado de este programa sera un profesional con un conocimiento profundo de
diferentes cocinas internacionales, incluyendo la cocina francesa, mediterranea, italiana,
asiatica y latinoamericana. Estara capacitado para trabajar en equipos culinarios, gestionar
la cocina en restaurantes internacionales, y aplicar técnicas creativas e innovadoras en la
elaboracion y presentacion de platos. Ademas, el egresado podra desarrollar su propio
estilo culinario, combinando técnicas clasicas con la cocina moderna y de autor.




Modulos

Médulo 1. Cocina Francesa.
Médulo 2. Cocina Mediterranea.
Médulo 3. Cocina Italiana.

Médulo 4. Cocina América del Sur.
Médulo 5. Cocina Asiatica.

Méddulo 6. Cocina Japonesa.
Médulo 7. Cocina Mexicana I.
Médulo 8. Cocina Mexicana Il.

Maédulo 9. Cocina Vegana-Vegetariana.

Médulo 10. Cocina a la Vanguardia y Fusién.

Médulo 1. Enologia y Maridaje.

Maédulo 12. Cocina de Autor.

El contenido especifico de cada materia sera entregado
por el docente al inicio de cada mddulo. Dicho contenido
no se facilita de manera anticipada, ya que forma
parte de la planificacion académica correspondiente

a cada periodo.

Informacion Importante

Forma oficial de pago: Una vez que el estudiante se
encuentra debidamente matriculado, el pago de las
materias se realiza exclusivamente a través de la
plataforma estudiantil Q10, utilizando los medios

de pago habilitados en el sistema.




Requisitos técnicos
minimos:

Para un adecuado desarrollo académico, el estudiante debe contar con dominio basico de
herramientas informaticas y de comunicacion, tales como: programas de Office, uso de
correo electrénico y navegacion en internet.

IMPORTANTE

Los materiales utilizados para las diferentes recetas son asumidos por el estudiante.
Al ingresar, debe adquirir una filipina proporcionada por CENSA. Ademas, el estudiante
debera cancelar una pdliza estudiantil con el INS. Como requisito de graduacion, el
estudiante debe completar 2 talleres de 6 horas cada uno.

cPor qué estudiar EN
CENSA?

Porque en CENSA no solo estudias... te preparas para triunfar en el mundo laboral.

Pagas solo una vez mientras seas estudiante activo
Olvidate de cobros innecesarios. Tu inversion se aprovecha al maximo durante toda
tu formacion.

Laboratorios y programas 100 % actualizados
Disefados para responder a las necesidades reales del mercado laboral actual.

Programas avalados para el Servicio Civil
Nuestros técnicos cumplen con los requisitos exigidos para facilitar tu insercién en el
sector publico.

Acompainamiento académico personalizado
No estds solo. Te damos un seguimiento individualizado para garantizar tu éxito.

Bolsa de Empleo exclusiva
Te conectamos con oportunidades reales de trabajo en empresas aliadas.

Programas de Alta Empleabilidad
Carreras técnicas disefiadas estratégicamente para que consigds empleo mas
rapido en areas de alta demanda.

Mas de 30 anos de trayectoria educativa en Latinoamérica
Especialistas en Formacién Técnica
Educacion practica, actual, accesible y orientada al empleo.

En CENSA no solo aprendés... transformas tu futuro.
¢Listo para dar el siguiente paso en tu vida profesional?
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